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Bistro: Meniiplan
Montag, 06.07.2026 - Freitag, 10.07.2026
MENU VEGETARISCH
Montag Ofenfleischkdse mit Spiegelei, Spaghetti mit Zitronen-Ricotta-Sauce,
06.07.2026 Crémespinat und Schupfnudeln gebratener Radicchio und Cashewniisse
Dienstag Pouletbrust mit Kokos-Zitronengras- Eieromelette gefiillt mit Champignon,
07.07.2026 Sauce, Pak Choi und Reis (G,L) Zucchetti und Mozzarella, Linsensalat mit
Schnittlauchdressing (G)
Mittwoch Kalbsbratwurst mit Senf und Radisli- Mediterranes Risotto mit Taleggio,
08.07.2026 Kartoffelsalat Dorrtomaten, Auberginen, Oliven und
Basilikum (G)
Donnerstag Rotes Thai Curry mit Rinds- Gebackene Siisskartoffel mit Krduterquark
09.07.2026 geschnetzeltem und Gemdise, und Quinoa-Tomaten-Rucolasalat (G)
Glasnudeln (G,L)
Freitag Spatzli mit Schinken-Speck Sauce und Gemiisestrudel mit Randensauce und
10.07.2026 Riebli-Lauchgemiise Kabissalat
Wochenhit

- Caprese Salat mit Ochsenherzen-Tomaten, Zwiebeln, Jungspinat, Burrata, Baguette, Poulet CHF 19.00
- Hausgemachtes Birchermiiesli mit Rahm, inkl. Vorspeise Fr. 9.50

Wochendessert

Panna Cotta mit Aprikosen CHF 6.50

Legende
(G) = glutenfrei / (L) = laktosefrei / (V) = vegan
Preise und Reservation

Ein Meni mit oder ohne Fleisch, jeweils inklusive kleinem Salat oder Suppe kostet CHF 19.00. Alle
Gerichte auch Take Away erhdltlich.

Wir beziehen ausschliesslich Schweizer Fisch und Fleisch. Brot und Backwaren Produktionsland
Schweiz. Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittel-Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an
unsere Mitarbeitenden.

Reservationen iiber Tel. 041 760 74 10 oder bistro@consol.ch.

ConSol e Bereich Gastronomie e Bistro e Ibelweg 24, 6300 Zug ® Tel 041 760 74 10 ® www.consol.ch e bistro@consol.ch
Offnungszeiten: Montag - Freitag, 8:00 - 15:00 Uhr
Das Bistro ist rollstuhlgédngig und bietet Platz fiir ca. 40 Personen.



