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PERSPEKTIVEN

-

Bistro: Meniiplan
Montag, 14.09.2026 - Freitag, 18.09.2026

MENU VEGETARISCH
Montag Pouletsteak, Trauben-Schalotten Schupfnudeln mit Wirsing, Baumniissen
14.09.2026 Sauce, Pastinaken, Polentaschnitten und Schmorzwiebeln an Gorgonzolasauce
©)
Dienstag Rosti mit Speck und Briekdse Kiirbisschnitze aus dem Ofen
15.09.2026 tiberbacken, Spiegelei (G) mit Krduterquark, Couscous und
Granatapfelkernen
Mittwoch Wildschweinragout mit Spatzli, Krautstiel-Risotto mit gebratenen Pilzen
16.09.2026 Rosenkohl und Marroni und Salznissen (G)
Donnerstag «Pasta Monica» Penne mit Kiirbis- Crépes mit Eierschwammli und
17.09.2026 Carbonara, Pancetta, Salbei und Champignons, Thymian, Blattspinat und
Pecorino geschmorten Cherrytomaten
Freitag Knuspriges Schweinefleisch mit «Mac and Cheese» - Kdsehornli mit
18.09.2026 Sojasauce, Peperoni, Kabis, Ingwer, Birnenmus

Frithlingszwiebeln, Koriander und
Basmatireis (G,L)

Wochenhit

Randensalat mit Zucchetti, Feta, Linsen, Peterli, Sesam und Poulet, CHF 19.00
Wochendessert

Caramelchopfli mit Rahm CHF 6.50

Legende
(G) = glutenfrei / (L) = laktosefrei / (V) = vegan
Preise und Reservation

Ein Meni mit oder ohne Fleisch, jeweils inklusive kleinem Salat oder Suppe kostet CHF 19.00. Alle
Gerichte auch Take Away erhdltlich.

Wir beziehen ausschliesslich Schweizer Fisch und Fleisch. Brot und Backwaren Produktionsland
Schweiz. Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittel-Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an
unsere Mitarbeitenden.

Reservationen iiber Tel. 041 760 74 10 oder bistro@consol.ch.

ConSol e Bereich Gastronomie e Bistro e Ibelweg 24, 6300 Zug ® Tel 041 760 74 10 ® www.consol.ch e bistro@consol.ch
Offnungszeiten: Montag - Freitag, 8:00 - 15:00 Uhr
Das Bistro ist rollstuhlgédngig und bietet Platz fiir ca. 40 Personen.



