Bistro: Meniiplan
Montag, 05.10.2026 - Freitag, 09.10.2026

‘_Con

Sol

BERUFLICHE
PERSPEKTIVEN

MENU VEGETARISCH
Montag Rotes Thaicurry mit Poulet, Gemiise Siisskartoffel-Gnocchi mit geschmorten
05.10.2026 und Basmatireis (G,L) Cherrytomaten und Basilikum, Burrata
Dienstag Ofen-Fleischk&dse (Rind/Schwein) Orecchiette mit Pilzen, Marroni und
06.10.2026 mit Krautstiel, Kartoffelstock und Baumniissen an Thymianrahmsauce
Rosmarinjus (G)
Mittwoch Wiener Saftgulasch (Rind) mit «Pasta Ofenrdsti mit Wurzelgemiise und Gruyere
07.10.2026 Monica» Casarecce und Kohlrabi- iiberbacken, Spiegelei (G)
Riebligemise (L)
Donnerstag Wildbratwurst mit Pilzrahmsauce, Linsenbratlinge mit Blumenkohlpiiree,
08.10.2026 Rotkraut und Spatzli Tomatenpesto und Kiirbiskernen
Freitag «Lasagne al Forno» mit Rindfleisch Pochiertes Ei auf Blattspinat mit
09.10.2026 Salzkartoffeln und Senfsauce
Wochenhit

Asiatischer Krautsalat mit Riebli, Friihlingszwiebeln, Peperoni, Koriander und Poulet CHF 19.00

Wochendessert

Thurgauer Siissmostcreme mit Amaretti CHF 6.50

Legende

(G) = glutenfrei / (L) = laktosefrei / (V) = vegan

Preise und Reservation

Ein Meni mit oder ohne Fleisch, jeweils inklusive kleinem Salat oder Suppe kostet CHF 19.00. Alle
Gerichte auch Take Away erhaltlich.

Wir beziehen ausschliesslich Schweizer Fisch und Fleisch. Brot und Backwaren Produktionsland
Schweiz. Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittel-Unvertrdglichkeiten wenden Sie sich bitte an
unsere Mitarbeitenden.

Reservationen {iber Tel. 041 760 74 10 oder bistro@consol.ch.
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ConSol e Bereich Gastronomie e Bistro e Ibelweg 24, 6300 Zug ® Tel 041 760 74 10 ® www.consol.ch e bistro@consol.ch
Offnungszeiten: Montag - Freitag, 8:00 - 15:00 Uhr
Das Bistro ist rollstuhlgédngig und bietet Platz fiir ca. 40 Personen.



